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Gutshof Brennerei Begatal  
Fabius Gartenwirtschaft 
Familie Begemann 
Untere Dorfstraße 3 – 7 | 32694 Dörentrup 
Fon 05265 7517  
kontakt@gutshof-brennerei-begatal.de
www.gutshof-brennerei-begatal.de

Gasthof Lallmann
Familie Salihi 
Zur Maibolte 84 | 32657 Lemgo 
Fon 05261 4361 | info@gasthof-lallmann.de 
www.gasthof-lallmann.de

Gasthaus „Zur Ortmühle“
Familie Reinking
Passadestraße 29 | 32758 Detmold
Fon 05231 24539 | info@ortmuehle.de 
www.ortmuehle.de

Hotel-Restaurant „Hörster Krug“
Familie Hoffmann
Teutoburger-Wald-Straße 1
32791 Lage-Hörste
Fon 05232 88945 | info@hoersterkrug.de
www.hoersterkrug.de 

Gasthaus Meinberger Schweiz
Familie Hagemeier 
Vahlhausener Straße 28 | 32805 Horn-Bad Meinberg 
Fon 05234 98847
info@meinberger-schweiz.de
www.meinberger-schweiz.de

Hotel Landhaus Schieder
Familie Lange 
Domäne 1 | 32816 Schieder-Schwalenberg
Fon 05282 98090 | info@landhaus-schieder.de
www.landhaus-schieder.de

Alter Krug Ruensiek
Familie Thorenmeier 
Ruensiek 12 | 32816 Schieder-Schwalenberg 
Fon 05284 355
alter-krug-ruensiek@t-online.de
www.alter-krug-ruensiek.de

Waldesruh 
Wanderhotel Externsteine
Heinrich Oberjasper 
Ruheweg 8 | 32805 Horn Bad Meinberg
Ortsteil Holzhausen Externsteine
Fon 05234 2416 
oberjasper-waldesruh@t-online.de

Lippische Land-WIRTE | direkt 
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bei den 
Lippischen 
Land-WIRTEN
Begleiten Sie uns auf eine 

kulinarische Entdeckungsreise  

durch die Winter-  

und Weihnachtszeit

Winterzauber

Unter dem Motto „Für jedes Steak 
wächst ein Baum“ hatten die Lip-
pischen Land-WIRTE im August 
dazu aufgerufen, gemeinsam die 
Aufforstung der heimischen Wälder 
voranzutreiben. 

Denn leider geht es unserem Wald 
insgesamt derzeit nicht gut. Vor 
allem die Auswirkungen des Bor-
kenkäfers und die spürbaren Be-
lastungen durch den Klimawandel 
hinterlassen deutliche Spuren. 

Umso mehr freuen wir uns, dass 
die Aktion so erfolgreich angelau-
fen ist. 1.511 verkaufte Gerichte, 
also 1.511 Setzlinge, und insgesamt 
über 300 Euro als Spende sind 
bereits zusammengekommen. 

„Das ist klasse und spornt dazu 
an, die Aktion fortzusetzen“, sagt 
Annette Reinking von den Land-
WIRTEN. So wird künftig bei jedem 
Land-WIRT ein zusätztliches Gericht 
„aus dem Wald, für den Wald“ auf 
der Speisekarte stehen, von dem 
jeweils 2 Euro der Aktion zugute 
kommen. Vom Wildschmaus bis zur 
Pilz-Kreation – Hauptsache aus dem 
Wald und natürlich regional. 

Und für jedes verkaufte Gericht wird 
natürlich weiterhin ein Baum ge-
pflanzt – selbstverständlich immer 
in Zusammenarbeit mit unseren 
örtlichen Förstereien. 

Und damit sich auch ihre Gäste 
vom Ergebnis dieser tollen Aktion 
überzeugen können, planen die 
Land-WIRTE im Frühjahr 2021 Füh- 
rungen mit Förstern durch die auf- 
geforsteten Flächen. Doch damit 
nicht genug – Im  Frühling heißt es: 
„TATORT Wald“. Bei zünftiger Mu-
sik, Wildragout aus der Gulasch-
kanone, Leckerem vom Grill und 
natürlich frisch gezapften Hopfen- 
saft, wird die Aktion gemeinsam 
gefeiert. Denn „Wer Gutes tut,  darf 
es auch zeigen“, bringt Friedhelm 
Begemann es auf den Punkt. 
Die genauen Termine werden noch 
rechtzeitig bekannt gegeben. 

Gesund,  

nachhaltig und  

regional – W
ild  

aus lippischen  

Wäldern.

Lippische Land-WIRTE | aktiv

Die große  
Pflanz-Aktion  
der Lippischen 
Land-WIRTE

Spendenkonto | wir forsten auf!

Land-WIRTE  
Gastlichkeit in Lippe e.V.
Volksbank Bad Salzuflen
IBAN: DE17 4829 1490 0012 5399 00
BIC: GENODEM1BSU
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Aufgeforstet!



Fleischlos ist alles andere 
als geschmacklos!

LANDHAUS SCHIEDER
Das klassische Menü: „Unsere Gans zu viert“. 
Eine ganze Gans wird frisch aus dem Ofen 
direkt am Tisch tranchiert, serviert mit Klößen 
und Kartoffeln, Rotkohl und Rosenkohl, in-
klusive einer Flasche Rotweincuvée. Frei nach 
dem Motto: „Gans oder gar nicht“.

Unser Feier-Special: Zum Auftakt von Feier-
lichkeiten gibt es Glühwein – mit und ohne 
Alkohol – direkt am Feuerkorb.
 

HÖRSTER KRUG
Diese Einladung von Familie Hoffmann klingt 
verlockend: „Am 28. November stellen wir den 
Weihnachtsbaum im Biergarten auf und wün- 
schen uns, dass unsere Gäste den Baum wäh- 
rend der Adventszeit mit eigenem Schmuck 
verschönern.“ Als Belohnung gibt es dafür 
einen leckeren Glühwein.

Aktions-Menüs: Vom 13. November bis 20. 
Dezember, immer freitags, gibt es ein leckeres 
4-Gänge-Grillmenü. Als Aperitif erwartet Sie 
ein Glühwein an der Feuertonne. 

Und jeden Sonntagmittag heißt es „Gans satt“ 
beim Gänsebuffet.

GUTSHOFBRENNEREI BEGATAL
Ein echter Weihnachtstraum im Brennerei-Hof: 
Auf die Gäste warten Elchbar, Smoker, Feuer- 
säulen, Weihnachtsgarten, Christmas-Lake, 
Bratwurst, Currywurst, Gulasch, Weihnachts- 
Gin, Winzerglühwein, Eierpunsch, Pflaumen- 
schmaus und vieles mehr. Bei diesem Angebot 
muss ja Weihnachtsstimmung aufkommen!

Den Weihnachtstraum erleben Sie jeweils 
mittwochs bis samstags von 17 bis 22 Uhr

Besondere Höhepunkte: 
• 11. Dezember, 18 Uhr: 
 „Gingle Bells Gin-Tasting“
• 12. Dezember, 18 Uhr: 
 Irish Folk Abend mit „IN SEARCH OF ROSE“
• Weihnachtsbaum-Verkauf

ALTER KRUG RUENSIEK
Hier ist es nicht nur lecker, hier geht auch 
niemand hungrig nach Hause, denn Familie 
Thorenmeier bietet leckere Wintergerichte 
zum satt essen (nur auf Vorbestellung)!

Minnas Grünkohlschmaus: Leckerer Grünkohl, 
Bratkartoffeln, große Schlachteplatte mit 
Kassler am Knochen gebraten, gekochter,  
gepökelter Bauch, frische und geräucherte 
Kohlwurst, Rauchenden.

Gan(s)z satt: Brust und Keule von der Gans, 
Apfelrotkohl, überbackener Rosenkohl, 
Broccoli mit Mandelbutter, Kartoffel-
klöße, Mandelkroketten und Feld-
salat mit Speckdressing.
 

MEINBERGER SCHWEIZ
Ab 1. November heißt es im Hause 
Hagemeier: „Gänsebrust oder -Keule“ 
Ein ganz besonderes Gänseessen.  

Jeweils Donnerstag bis Sonntag stehen 
außerdem echte Highlights auf der Spei- 
sekarte: Flammkuchen, Rippchen, Gemüse- 
suppe, Bratwurst und Pork-Hamburger, ver-
schiedene Glühweine mit und ohne Alkohol. 

Und zum Gaumenschmaus werden auch 
die Ohren musikalisch verwöhnt!
 

ZUR ORTMÜHLE
Ab dem 11. November steht auch der Mittel- 
punkt Lippes ganz im Zeichen der Gans:  

Gänsebraten mit Rotkohl und Kartoffel-
klößen. Auf Vorbestellung gibt es die 

Gans natürlich auch im Ganzen.

Leckere Wildgerichte stehen darüber 
hinaus auch auf der Speisekarte. Auf 
Vorbestellung: Wildplatte mit Wild-
schwein, Reh, Hirsch, Wildbratwurst, 
Rosenkohl, Rotkohl & Kroketten.

Auch in diesem Winter können Sie sich bei 
den Lippischen Land-WIRTEN wieder ein- 
mal nach Herzenslust verwöhnen lassen.

Getreu unserem Motto – Gastlichkeit in 
Lippe – fühlen Sie sich bei uns nicht nur 
wie Zuhause, Sie dürfen sich auch auf 
allerlei einmalige Köstlichkeiten freuen. 
Natürlich immer gesund, nachaltig und 
regional – dafür stehen die Land-WIRTE. 

Neben unseren zahlreichen traditionellen 
Gerichten, sind wir aber auch immer für 
eine Überraschung gut. 

Wie zum Beispiel im Landhaus Schieder:  
Hier wird seit Kurzem die vegetarische 
Wirsingrolle auf Rötszwiebelstampf ser-
viert.  Ein Hochgenuss, der aufs Neue 
beweist – fleischlos ist alles andere als 
geschmacklos.   

Ebenso geschmackvoll geht es natürlich 
auch bei den anderen Land-WIRTEN zu. 
Schauen Sie doch einfach mal rein und 
überzeugen Sie sich selbst. Wir freuen 
uns auf Ihren Besuch.

Besuchen Sie uns  
www.land-wirte.de 

Lassen Sie sich verwöhnen – 
Leckereien zur kalten Jahreszeit

Egal, was das Wetter macht – in den kommenden Wochen verbreitet sich in 
Lippe „Winterzauber“. Denn unter diesem Motto präsentieren die Lippischen 
Land-WIRTE ihre neuen Speise- und Menükreationen und versprechen den 
Gästen ganz besondere Genusserlebnisse. Jeder Land-WIRT überrascht dazu 
mit seiner eigenen „Winterzauber“-Interpretation. 

Kommen Sie mit auf eine kulinarische Entdeckungsreise und  
erleben Sie eine unvergessliche „Winterzauber“-Tour.

Lippische Land-WIRTE | selbstgemacht

Genießen Sie den Winter
bei Ihren Land-WIRTEN.

Kulinarischer

Winterzauber
WALDESRUH WANDERHOTEL  
EXTERNSTEINE
Rund um das Motto „Was gans(z) Wildes“ 
mit Wild und Gans und verschiedenen Bei-
lagen als Tischgelage erleben Gäste hier den 
Winterzauber mit Winzer-Glühwein und La-
genser Kinderpusch am Feuerkorb, winter-
lichen Desserts, Staffer Rotwein und Brat-
apfelvariationen zur Kaffeezeit. 

GASTHOF LALLMANN
Ab sofort verspricht Familie Salihi: „Wir decken 
Ihren Gänsetisch mit frischem Gänsebraten, 
Apfelrotkohl, Speckrosenkohl, Klößen und 
Kartoffeln.“ Selbstverständlich bietet die Spei- 
sekarte noch zahlreiche weitere kulinarische 
Genüsse – Winterstimmung inklusive. 

Bei „Minna“ in 
Ruensiek heißt es 
unter anderem 

„Grünkohl satt“ 
– Lecker!

„Gans“ schön vielseitig –  
die Land-WIRTE bieten natürlich  
auch den beliebten Weihnachtsbraten  
in zahlreichen Variationen an.

Die Gutshofbrennerei Begatal  
schmeißt sich zu Weihnachten richtig  

in Schale. Die Elchbar ist nur eines  
der vielen Highlights. Na denn, Prost.

Die Land-WIRTE bitten  
um rechtzeitige Reservierung  
für die aufgeführten  
Menüs und Arrangements.

Selbstvers
tändlich  

sind alle A
ngebote sow

ie  

die Kapazität
en in unsere 

Restau
rants und Gaststu

ben  

an die geltenden Corona-Schutz- 

bedingungen angepasst. 

Durch neue Hygienemaßnahmen  

und -vero
rdnungen können jeder- 

zeit a
uch verän

derte R
egelungen 

notwendig werden. Bitte  

Fragen Sie nach. 

Sie planen  

eine Weihnachtsfeie
r?

Sprechen Sie uns an. 

Wir finden das  

richtige Arrangement  

für Sie.

Übrigens: Unser Wildfleisch  
kommt hauptsächlich  

aus lippischen Wäldern. 
Gesund, nachhaltig  

und regional!

Die Lippischen  
Land-WIRTE haben in der 

kalten Jahreszeit noch einen  

besonderen Genuss im Angebot: 

„HERFORDER WEIHNACHT“ 
 

Eine bernsteinfarbene Bierspezialität,  

die man traditionell in der Vorweihnachts-

zeit genießt. Sein hoher Stammwürze- 

gehalt und die sorgsame Hopfung 

prägen den kräftigen und  

malzigen Geschmack dieses 

Festbieres. Ein Genuss 
für Bierfreunde.

mit Leib und  Seele!

Oma Hedwigs Geburtstag kommt immer 
so plötzlich, Weihnachten steht bereits 
auch wieder vor der Tür, und Sie wissen 
nicht, was man noch schenken soll.

Verschenken Sie doch einfach ein bisschen 
Glück und ein paar schöne Stunden mit 
den Liebsten. Denn – Corona zum Trotz – 
Geselligkeit braucht der Mensch. 

Mit den Schlemmer-Gutscheinen der Lippi- 
schen Land-WIRTE im Wert von 20,– und 
50,– Euro ist das ganz einfach. Fragen 
Sie einfach bei einem unserer acht Land- 
WIRTE. Wir helfen gerne.  

Unsere beliebten Tafelfreu(n)de- 
Abende werden hoffentlich  
im kommenden Jahr wieder wie 
gewohnt stattfinden. 

Verschenken  
Sie ein bisschen  
Lebensfreude.


